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RESUMO

A apicultura no Brasil é uma pratica ancestral, transmitida de geragdo em geragdo, que se consolidou como um habito
enraizado na populagdo devido aos inimeros beneficios associados ao consumo de seus produtos. A legislacdo do mel inclui
regulamentos e normas para garantir da qualidade do produto. De acordo com a legislagdo brasileira, o mel ¢ classificado
como um produto de origem animal, produzido pelas abelhas Meliferas a partir do néctar das flores, composta por glicose ¢
frutose. A Instrugdo Normativa n® 11, de 20 de outubro de 2000, que estabelece o Regulamento Técnico de Identidade
¢ Qualidade do Mel foi estabelecida com intuito de evitar fraudes nos produtos, garantindo um produto seguro, puro e de
qualidade. O trabalho teve como objetivo realizar as andlises fisico-quimica do mel oriundo da cidade de Catolé do Rocha-
PB e Sdo José do Rio do Peixe-PB, onde foram realizadas analises em triplicatas para pH, acidez total titulavel (%), agticares
redutores (g/100g), sacarose aparente (g/100g), cinzas (%), atividade diastasica (escala Gothe), Hidroximetilfurfural (mg/kg)
e Solidos Soluveis Totais (Brix), onde todos os pardmetros sdo comparados com a legislagdo vigente. As analises fisico-
quimicas permitem garantir a qualidade do produto, destacando quantidades de cada componente presente no mel, podendo
ser detectado adultera¢des durante o processo de fabricacdo, além da padronizagdo e consistencia, permitindo aos apicultores
realizar as medidas corretivas para atender os requisitos desejados para elaboracdo de um produto natural e saudavel.
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Comparison of physicochemical analyzes of bee honey from the
municipalities of Catolé do Rocha-PB and Sao José do Rio do Peixe-PB

ABSTRACT

Beekeeping in Brazil is an ancestral practice, transmitted from generation to generation, which has consolidated itself as a
deep-rooted habit among the population due to the numerous benefits associated with the consumption of its products. Honey
legislation includes regulations and standards to ensure product quality. According to Brazilian legislation, honey is
classified as a product of animal origin, produced by honey bees from flower nectar, composed of glucose and fructose.
Normative Instruction No. 11, of October 20, 2000, which establishes the Technical Regulation on the Identity and Quality
of Honey, was established with the aim of preventing fraud in products, guaranteeing a safe, pure and quality product. The
aim of the work was to carry out physical-chemical analyzes of honey from the city of Catolé do Rocha-PB and Séo José do
Rio do Peixe-PB, where analyzes were carried out in triplicates for pH, total titratable acidity (%), reducing sugars (g/100g),
apparent sucrose ( g/100g), ash (%), diastatic activity (Gothe scale), Hydroxymethylfurfural (mg/kg) and Total Soluble
Solids (Brix), where all parameters are compared with current legislation. Physico-chemical analyzes allow to guarantee the
quality of the product, highlighting quantities of each component present in the honey, allowing adulterations to be detected
during the manufacturing process, in addition to standardization and consistency, allowing beekeepers to carry out corrective
measures to meet the desired requirements for creation of a natural and healthy product.
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